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Fonctionnement du PROA

Plusieurs niveaux de pilotage :

CRALIM : Bilan des actions + lancement des GT 

COMITE STRATEGIQUE : Pré-sélection des 
projets, cohérence des politiques régionales, 
validation thématiques

GROUPES DE TRAVAIL état des lieux, 
piste d’actions

GROUPE DE PILOTAGE PROJET
Suivi projet 
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Rappels des principales étapes

� Circulaire du 02 janvier 2009

� Dès 2009 : État des lieux et rencontres 
des acteurs 

� CROA du 03 juillet 2009 : lancement du 
plan et des groupes de travail

� 5 groupes de travail fin août-début 
septembre

� Validation des thématiques et présélection 
de deux vagues projets fin sept 2009 et 
début mai 2010
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5 THEMATIQUES RETENUES EN 2010

Plan Régional 
de l’Offre 

Alimentaire

AXE ���� Améliorer 
l’accessibilité aux 
fruits et légumes 

AXE ����Accompagner la 
restauration publique vers 
une alimentation de qualité, 

bio et durable

AXE ���� Se 
rapprocher du 
consommateur : 

l’écouter, 
l’informer

AXE ���� Améliorer et 
valoriser la qualité

nutritionnelle des produits 
régionaux 

AXE ���� Réduire l’injustice 
alimentaire touchant les 
personnes en situation de 

précarité
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Axe 1 : Améliorer l’accessibilité aux 
fruits et légumes 

� Par la mise en œuvre de l’opération un « fruit  
à pour la récré» et l’accompagnement des 
communes

� Par la sensibilisation des consommateurs à
l’importance de consommer davantage de fruits 
et légumes

� Par le rapprochement des différents acteurs 
(profession agricole / restaurateurs, 
consommateurs, asso caritatives)
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Axe 2 : Réduire l’injustice alimentaire 
des personnes en situation de précarité

� Par une information des industriels sur 
l’importance et leur intérêt à répondre aux 
programmes d’aide alimentaire et à faire des dons

�Par le rapprochement professionnels/associations 
caritatives pour valoriser les produits agricoles et 
agro alimentaire excédentaires (récupération 
invendus, retrait d’état) 

�Par la formation et l’information des acteurs et 
bénéficiaires de l’aide alimentaire 



Axe 3 : Se rapprocher des consommateurs 
: l’écouter, l’informer

� Par l’écoute, l’information (et l’éducation) du 
consommateur 

� Par une information claire sur les signes de 
qualité

� Par une meilleure connaissance sur les circuits 
courts, sur les produits locaux (origine des produits, 
saisonnalité, modes de culture, pratique des agriculteurs, leur 
utilisation culinaire)

� Par la promotion du rôle culturel et convivial de 
l’alimentation 

Enfin, impliquer les associations de consommateurs 
aux travaux du PROA
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Axe 4 : Accompagner la restauration publique 
vers une alimentation de qualité, bio, durable

�Par l’accompagnement des restaurants inter-
administratifs et des lycées agricoles à
l’introduction pérenne et régulière des produits bio

�Par l’appui aux collectivités et restaurants 
scolaires pour améliorer la qualité de leurs menus : 
qualité des produits (frais, locaux, de saison, sous SIQO…),  
ET respect des recommandations nutritionnelles en cours de 
réglementation. 
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Axe 5 :Améliorer et valoriser la qualité 
nutritionnelle des produits régionaux

� Par la sensibilisation et l’appui collectif des 
industriels à améliorer le profil nutritionnel de leurs 
produits (moins de gras, moins de sucre, moins de 
sels), à signer des chartes de progrès nutritionnel

� Par le soutien aux projets collaboratifs
d’innovation sur la qualité nutritionnelle et/ou 
organoleptique et/ou sanitaire des produits 
alimentaires. Appel à projet CPER 2007-2013, 
142-2.
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Axe 1 : Accessibilité aux fruits & légumes

Opération « un fruit à l’école en Aquitaine »
57 communes inscrites (2,4%),> 100 écoles, 15 000 
enfants (5%)

En 2010/2011 : élargi aux collèges et lycées

� Actions d’information et communication de la 
DRAAF et des DDSV

� Sur 2009/2010 : Accompagnement expérimental 
de 17 communes  par le CRAES et les CODES

� Identification des freins (manque de 
communication communes/écoles, cahier des 
charges, cohérence avec les messages PNNS)

Action reconduite en 2010/2011 sur toutes les 
communes inscrites

�
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Quelques pistes de réflexion pour 2011 :

�Impliquer les collèges et lycées, 

�Travailler en partenariat avec la profession 
agricole pour améliorer l’offre en fruits et légumes 
(de saison, locaux), 

�Élaborer une plaquette régionale simple et lisible 
pour les collectivités (en partenariat avec les acteurs 
du PRNS, la profession?)…

�Formation d’animateurs de centre de loisirs pour la mise en 
place d’ateliers culinaires autour des fruits et légumes 
(DIADEMIA, Maison des 5 sens), en partenariat avec les acteurs 
du PRNS, 1ère cible : les villes PNNS

Axe 1 : Accessibilité aux fruits & légumes
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Axe 2 : Réduire l’injustice alimentaire 
des personnes en situation de précarité

� Grâce à l’ARDIA, information auprès de 600 IA sur 
l’importance et l’intérêt de répondre aux appels d’offre d’aide 
alimentaire et de faire des dons auprès des associations 
caritatives

Article dans la tribune IAA de mars 2010 « L’aide aux plus démunis 
: les IA d’Aquitaine doivent s’y intéresser ! »

� Soutien au projet de création de la cuisine collective 
solidaire (« maison du partage ») de la BABG

2 projets pré-selectionnés : 

� « Ré-apprendre à manger, bouger ensemble » par 
DIADEMIA (Démarche Innovante d'Accompagnement par des 
Diététiciens Experts)

� Mise en place de parcelles solidaires par le CIVAM 
bio Bearn

�
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Axe 2 : Réduire l’injustice alimentaire 
des personnes en situation de précarité

Quelques pistes de réflexion pour 2011 :

� En partenariat avec l’ARS, mise en place de 
formations des acteurs de l’aide alimentaire, dans la 
continuité des formations INPES. 

�Continuer à informer les professionnels et à les 
rapprocher des associations caritatives, pour récupérer

1/  des produits élaborés des IAA de la région et 

2/ des fruits et légumes frais auprès des OP dans le 
cadre des retraits d’État
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Axe 3 : Se rapprocher des 
consommateurs

� Avec l’aide du CTRC, réalisation de courtes émissions 
sur :

� Les chartes de bonnes pratiques d’élevage piloté par la 
FRSEA (tournage sur France3 Aquitaine sam 19 Juin à
19h15, Mer 30 Juin à 12h15, dim 11 Juillet à 19h15)

�L’opération un « un fruit à l’école » Jean Jaurès de 
Villenave d’ornon, tournage prévu le 25 juin

�Le kiwi IGP de l’Adour, piloté par la FRSEA, tournage 
prévu en automne

� Animation du mois de l’origine et de la qualité en 
octobre – 8 couples,  couple sélectionné pour le concours national : Casino le 

Passage d’Agen/société ROUCADIL pour le pruneau d’Agen sous IGP

� Sur le  volet circuits courts : cycle piloté par Pays et 
Quartiers d’Aquitaine sur « Approche territoriale du 
développement des circuits courts »

�

�
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Axe 3 : Se rapprocher des consommateurs

Quelques pistes de réflexion pour 2011 :

� Sur le volet circuit court : mieux informer les 
consommateurs sur les circuits courts régionaux et leur 
cahier des charges, sur l’offre disponible en produits 
locaux

� Travailler en amont avec les associations de 
consommateurs locales et la profession agricole et agro
alimentaire pour définir des sujets d’information

� Recenser dans la région des futurs « pôles de 
l’alimentation » et leur apporter un appui (ex : ferme du 
goût à Pau) 
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�2009 : Enquête sur les besoins en bio de la 
restauration  + nomenclature des produits bio 
régionaux disponibles pour la RHD 

�Sensibilisation et accompagnement des RIA, par 
Arbio

�En 2009 : Sensibilisation + accompagnement du RIA d’Agen

�En 2010 : Sensibilisation + accompagnement des RIA de 
Périgueux et de Pau

�En 2011 : Sensibilisation + accompagnement des RIA de 
Bordeaux (cité administrative et Mériadeck)

�En 2010, accompagnement de 25 lycées pilotes vers 
une alimentation bio, diversifiée, durable, par Arbio. 
Projet soutenu par la DRAAF et Conseil Régional.
Partenaires :FRCAA, FRCIVAM, Chambres d’agriculture, réseau des CIVAM BIO…)

�

�

Axe 4 : Accompagner la restauration publique 
vers une alimentation de qualité, bio, durable
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Axe 4 : Accompagner la restauration publique 
vers une alimentation de qualité, bio, durable

Quelques pistes de réflexion pour 2011 :

� Poursuivre la sensibilisation des RIA et autres restaurants 
visés par les objectifs du grenelle (CROUS, prison, hôpitaux…)

� Mieux organiser l’offre en produits bio régionaux pour la RHD 
(mettre en place une plate forme?)

�Réfléchir à un dispositif d’interface permettant aux 
restaurateurs de mieux connaître l’offre en produits locaux, sous 
SIQO…(par ex : création d’un site internet)

� Sensibiliser et accompagner les collectivités et restaurants 
scolaires vers l’application de la  future réglementation sur les 
exigences nutritionnelles des menus
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Axe 5 : Améliorer et valoriser la qualité 
nutritionnelle des produits régionaux

� Soutien aux diagnostics nutritionnels personnalisés de 3 
entreprises (>250 salariés). Action complémentaire au 
dispositif « Gulliver » pour les PME (<250 salariés), soutenu 
par le FEDER, labellisé par le pôle Prod’Innov et piloté par 
l’ARDIA. 1ère étape vers une politique nutritionnelle de 
l’entreprise 

� Caractérisation d’un point de vue nutritionnel et 
organoleptique des produits bruts du Périgord « saveurs du 
Périgord », piloté par la CA 24 et l’Institut du goût du 
Périgord

� 2 projets collaboratifs d’innovation ont  été déposés dans 
le cadre de l’appel à projet CPER 2007-2013 Actuellement 
en cours d’expertise par le MAAP – Réponse en septembre 
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Axe 5 : Améliorer et valoriser la qualité 
nutritionnelle des produits régionaux

Quelques pistes de réflexion pour 2011 :

� Réaliser une action d’information auprès des IAA sur le 
PNNS et sur les chartes de progrès nutritionnelle (partage 
d’expériences des IAA)

�Sensibiliser les entreprises du dispositif « Gulliver »

� Réfléchir à une formation continue sur le « management de 
la qualité nutritionnelle » des salariés des PME (besoin? Définir 
le contenu? Sous quelle forme?) 



Implication des lycées agricoles

� Appel à projet national du MAAP/DGER 
«Alimentation » du 10 juin 2009 destinés aux lycées 
agricoles

En Aquitaine, 9 projets déposés, 4 retenus et soutenus 
par la DRAAF 

� « Mise en place d’un atelier de production bio de plants de 
légumes et aromatiques destinés à la cantine, lycée de 
Tonneins (47)

� Mise en place d’un potager fleuri et biologique, lycée de 
Périgueux (24)

� Edition d’un livre de recettes et de récit, lycée de Mugron 
(40)

� Mise au point d’un jus de pruneaux et sélection de variétés 
de pomme bio, lycée de Ste Livrade (47)

�
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Site internet de la DRAAF



JE VOUS REMERCIE DE VOTRE ATTENTION


